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RESUMO

Objetivo: Determinar os ingredientes presentes em alimentos Umidos, os niveis
dos nutrientes e o atendimento as exigéncias nutricionais de caes adultos, atra-
vés dos dados declarados nos rétulos de produtos comercializados no Brasil.
Métodos: O estudo foi realizado através do levantamento de marcas comerciais
de alimentos timidos completos para caes adultos comercializados em grandes
websites, nas categorias premium, high premium e super premium. Foram ana-
lisados quanto a ocorréncia dos ingredientes, dos nutrientes e determinado a
porcentagem de atendimento as exigéncias nutricionais para proteina e extrato
etéreo. Resultados: Foi verificado amplitude nos valores minimos e maximos de
cada nutriente nas diferentes categorias comerciais, com exce¢do da umidade,
demonstrando a variagdo destes produtos no mercado. Todos os alimentos
Umidos para caes, no grupos comerciais excederem os valores recomendados
de proteina bruta e extrato etéreo. Concluséao: Foi verificado grande variagdo
dos nutrientes, nos niveis de garantia, ndo havendo um padréo nutricional nas
diferentes categorias, o que dificulta a selegao pelos consumidores.

Palavras-chave: Animal de Estimagéo, Dieta, Nutrigao.
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INTRODUCAO

A populagéo de animais de estimacéo do Brasil € de 167,6 milhdes, desta
65,5 milhdes sdo de caes, com crescimento populacional acumulado de 3,5%,
entre 2021 e 2022 (ABINPET, 2023). Atualmente muitos desses caes sao consi-
derados membros da familia e o alimento é parte fundamental para promover
qualidade de vida e longevidade. As demandas referentes a alimentacado, em
fungdo da humanizagéo, foram alteradas, com maior desejo por alimentos
mais naturais, sem conservantes e corantes artificiais e com ingredientes na
composigao do alimento cada vez mais préximo ao que é encontrado na base
alimentar do tutor. Neste contexto, o mercado petfood possui inimeras marcas
de produtos, nas diferentes categorias comerciais e de processamento, para
que possam atender ao anseio do tutor e as necessidades nutricionais dos caes.

O mercado petfood brasileiro, com relagdo ao processo industrial apre-
senta os alimentos completos nas categorias seca (umidade maxima média de
12%), Umida (umidade méaxima média de 84%) e semitimida (umidade maxima
média de 30%), onde os alimentos secos sdo os mais populares no pais, com
um mercado consolidado, devido aos aspectos como prego e conveniéncia
(Mordor Intelligence, 2020). E uma crescente no Brasil € no mundo, em funcao
da mudancga no perfil do tutor, o aumento do consumo de alimentos Umidos
devido ao seu perfil de ingredientes, forma do alimento e sua aparéncia mais
natural (WMG, 2022). Os principais alimentos comerciais imidos sdo na forma
de patés, loafs e pedagos ao molho que diferem em textura, aparéncia e pre-
sencga ou nivel de inclusdo de ingredientes de origem animal, vegetal e aditivos
(Vendramini et al. 2016), em fungéo da categoria comercial do alimento premium,
high premium e super premium.

Os alimentos completos para caes sdo formulados com objetivo de atender
as exigéncias nutricionais em aminodcidos, 4cidos graxos, minerais, vitaminas e
dgua relacionados a necessidade energética dos cées, em suas diferentes fases
de vida (NRC, 2006). Os nutrientes nas dietas sao disponibilizados através dos
diferentes ingredientes selecionados pelo nutricionista, onde a digestibilidade,
pode ser influenciada por diversos fatores como niveis e tipos de fibras, qua-
lidade do processamento da dieta, presenca de fatores antinutricionais, idade
e saude intestinal (Sa-Fortes; Marques, 2022). A distribuicao energética dos
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alimentos Umidos, em funcédo de seu processamento e ingredientes derivados
de produtos carneos, gordura e um menor teor de carboidratos, possui maior
percentual oriundo de proteinas e lipidios. Outro diferencial em relagdo aos
alimentos secos sdo o maior teor de dgua que auxiliam no equilibrio hidrico,
melhor palatabilidade e ingestado da dieta por animais em fase de crescimento,
idosos (Jardim et al,, 2019), com apetite caprichoso ou com redug¢do do consumo
devido alguma doenca.

Para a recomendacéo nutricional de um alimento é necessério conhecer
as variagdes dos ingredientes e os niveis de nutrientes nos diferentes produtos
comerciais Umidos completos, bem como os ingredientes funcionais e nutra-
céuticos comumente utilizados que, juntos com os nutrientes, contribuem com
o equilibrio do individuo como um todo, promovendo satde a longo prazo.
Ainda sdo poucos os dados referentes aos alimentos iimidos dificultando uma
melhor selecdo. Sendo assim, este trabalho teve como objetivo determinar os
ingredientes de origem vegetal e animal presentes em alimentos Umidos, os
niveis dos nutrientes e o atendimento as exigéncias nutricionais de caes adultos,
através dos dados declarados nos rétulos de produtos comercializados no Brasil.

METODOS

O estudo foi realizado através do levantamento do total da ocorréncia de
marcas comerciais de alimentos imidos completos para cades adultos comer-
cializados em grandes websites como: Petlove, Cobasi e Petz, no periodo de
fevereiro a marcgo de 2021. Posteriormente, foram coletados os dados no web-
site das empresas fabricantes dos alimentos processados na forma de patés e
pedagos ao molho, separados nas categorias premium, high premium e super
premium, conforme indicagdo do fabricante. Nao foram adicionados na sele¢do
os alimentos formulados com ingredientes food por possuirem caracteristicas
de processos e formulagao distintas das categorias selecionadas para o estudo.

Os alimentos foram analisados quanto a ocorréncia dos ingredientes de
origem animal e vegetal, valores dos niveis de garantia nas diferentes categorias
comerciais, nos produtos classificados como: ao molho e paté e atendimen-
tos as exigéncias nutricionais para caes adultos. Os nutrientes nos niveis de

garantia das embalagens, foram convertidos em matéria seca e determinados
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a mediana, os valores minimos e maximos, os valores de energia metaboliza-
vel dos alimentos calculados através das recomendacdes do NRC (2006). Foi
realizada a comparagéo com as recomendacgdes nutricionais de proteina bruta
e gordura da FEDIAF (2020) e determinado a porcentagem de atendimentos
as exigéncias nutricionais para cada nutriente, através do célculo da diferenca
porcentual, entre os valores apresentados pelo fabricante e o recomendado pela
tabela da FEDIAF (2020). A anélise descritiva dos dados foi realizada através

do programa computacional Statistical Analysis System® (SAS Institute, 1999).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Foram verificados na categoria alimento Umido completo adulto ao molho
um total de 20 alimentos premium, 9 alimentos high premium e 12 alimentos
super premium e na categoria paté 5 alimentos premium e 8 alimentos high pre-
mium. Na categoria paté nao foram encontrados produtos super premium. Os ali-
mentos Umidos diferente dos alimentos secos completos para cdes adultos
estdo em crescimento no Brasil, mas ainda representam uma parte menor do
mercado nacional, com menos marcas comerciais distribuidas no pais.

Na composigao basica dos alimentos Umido para cées adultos estuda-
dos, os ingredientes proteico animal que estiveram nos alimentos em todas
as categorias comerciais ao molho e paté foram: milidos de suinos, mitidos
de aves, carne bovina, carne mecanicamente separada de aves, carcaca de
frango, plasma suino e figado suino. No alimento ao molho, o que apresen-
tou maior frequéncia na categoria premium foi o milido de suino com 12,3%,
seguido da carcaga de frango com 11,6% do total de ingredientes proteicos de
origem animal na categoria. Ja na high premium, tem destaque o ingrediente
carne mecanicamente separada de frango e farinha de visceras com 12,5 e
9,8% respectivamente. A suplementacdo do aditivo nutricional aminoacido:
taurina, DL- metionina, L-carnitina, L-lisina, foi verificada apenas nos alimen-
tos ao molho super premium e foram os que utilizaram em suas formulagdes
ingredientes diferenciados com melhor perfil nutricional como ovo, proteina
hidrolisada de peixe e extrato de leveduras, ndo encontrados nas demais cate-
gorias comerciais de alimentos estudados. Em func@o do processo e objetivo
nutricionais dos alimentos Umidos, verifica-se um perfil de ingredientes muito
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diferente, quando comparados aos alimentos secos para caes adultos onde os
principais ingredientes proteicos de origem animal sdo as farinhas de visceras
de frango e farinhas de carne bovina. Com relacdo aos ingredientes vegetais
os que estiveram presentes nas trés categorias ao molho foram o gliten de
trigo, amido de milho e o concentrado proteico da soja, ja nas duas categorias
de paté foram a farinha de trigo, fibra de beterraba e fibra de cenoura. Maior
variedade de ingredientes vegetais foram verificados nos alimentos ao molho
e paté quando comparado aos de origem animal. O perfil nutricional e objetivo
da dieta com mais ou menos fibras, presenca de ingredientes funcionais e
nutracéuticos esté relacionado com este resultado.

Com relagéo aos niveis de garantia avaliados (Tabela 1), hd uma grande
amplitude nos valores minimos e maximos de cada nutriente nas diferentes
categorias comerciais, com exce¢édo da umidade, demonstrando a variacdo
destes produtos no mercado, dificultando a selegdo dos alimentos pela categoria
comercial, por pessoas leigas.

Tabela 1 - Niveis de garantia de alimentos imidos ao molho e paté para caes adultos em diferentes
categorias comerciais.

Ao molho Paté
Itens Premium High Premium  Super Premium Premium High Premium
Mediana (Min. - Max.)
U (Méx.) 82,0 84,0 82,5 81,0 82,0
g/100g (81,0 - 84,0) (82,0 - 84,0) (78,0 - 86,0) (81,0 - 82,0) (81,0 - 82,0)
g/100g MS
PB (Min,) 50,0 50,0 528 42,1 44,4
: (37,5 - 57,9) (47,2 - 50,6) (314 - 60,0) (421 - 44,4) (42,1 - 50,0)
EE (Min.) 14,3 18,8 20,0 25,0 26,3
(111-16,7) (16,7 - 21,9) (71-31,8) (16,7 - 31,6) (22,2 - 33,3)
p 8,3 75 6,7 10,5 10,6
LU ELS (5,3 -12,5) (75-17) (36-14,3) (8,3-111) (56 -13,2)
MM 16,7 16,7 10,3 13,2 16,7
(Méx.) (13,9 - 18,8) (15,6 - 18,8) (6,7 - 21,4) (13,2 - 16,7) (7.9 - 19,4)
a 0,8 0,9 0,7 2] 11
R (06-0,9) (08-09) (06-11) (08-21) (08-16)
. 2,8 2,5 2,7 3,2 2,5
Ca (Méx.) (2,4 - 3] (2.2 -31) (05 - 0,8) (2,5-32) (21-2,8)
P (Min.) 0,6 0,6 0,7 16 0,6
(05-07) (0,6 - 0,8) (0,8 -0,5) (0,7 -1,6) (0,6 - 1,6)
ENN 1,1 8,1 10,5 4,6 53
(5,8 - 18,8) (1,3-83) (3.3 -26,3) (2,6 -16,7) (11-10,5)
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Ao molho Paté

Itens Premium High Premium  Super Premium Premium High Premium
kcal/100g
MS
EMc 350,0 371,0 389,0 360,0 379,0
(298 - 363) (332 - 374) (260 - 467) (331-406) (354 - 445)

U: Umidade; PB: Proteina bruta; EE: Extrato etéreo; MF: Matéria fibrosa; MM: Matéria

mineral; MS: Matéria seca; Ca: Calcio; P: Fésforo; ENN: Extrativo ndo nitrogenado; EMc:

Energia metabolizavel calculada, segundo (NRC, 2006); Min.: minimo; Max.: Maximo;
145

Os alimentos Umidos super premium ao molho, foram os que apresentam
valores mais altos da mediana da energia metabolizavel (389 kcal/100g MS) e
0s mais baixos para os valores de matéria mineral (10,3 g/100g MS) e de maté-
ria fibrosa (6,7 g/100g MS). Os valores menores de matéria mineral e matéria
fibrosa dessas dietas podem estar relacionados com o melhor aproveitamento
da energia tendo em vista que valores maiores de minerais e fibras no alimento
afetam a digestibilidade da dieta como um todo, em fungao da reducdo da
matéria organica disponivel e lesdo de microvilosidades, bem como o0 aumento
do peristaltismo e/ou fermentagao intestinal em fungao da qualidade das fontes
de fibras (NRC 2006; Sabchuk et al., 2015).

As dietas ao molho foram as que apresentaram menores valores de
mediana para o calcio e fésforo minimo e essa variagdo pode estar relacionada
com as fontes proteicas empregadas nas diferentes categorias. Todas as dietas
apresentaram relacdo Ca:P adequadas. A ingestao de minerais deve estar ajus-
tada as exigéncias nutricionais e o nutricionista atento as interagdes entre os
minerais, pois o excesso de célcio pode ocasionar a competi¢cdo desse macro
elemento com outros como o zinco, manganés, durante a absorgao intestinal,
reduzindo a disponibilidade (Schoulten et al., 2002).
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Tabela 2 - Necessidade e atendimento nutricional de proteina bruta e gordura de cédes adultos
baseado nas recomendagdes do FEDIAF (2020).

Ao molho Paté
Itens Premium High Premium  Super Premium Premium High Premium
PB (g/1000kcal) 146 +10,7 138 + 4,34 133 +45,5 14 +14,3 18 +16,1
PB (g/1000kcal):
FEDIAF 52,10 52,10 52,10 52,10 52,10
Atendimento? (%) 280,2 264,9 255,3 218,8 226,5
Diferenca(g) 93,9 85,9 80,9 61,9 65,9
EE (g/1000kcal) 42,2+73 52,9+ 3,75 49,5+12,5 65,9 +£16,2 68,3+ 5,1
EE (g/1000kcal):
FEDIAF! 13,75 13,75 13,75 13,75 13,75
Atendimento?(%) 306,9 385,55 363,6 480,0 494,6
Diferenga®(g) 28,5 39,3 36,3 52,3 54,3

'Exigéncia nutricional de proteina bruta e gordura por 1000 kcal de energia metabolizavel (FEDIAF 2020) para
cées (95kcal/kg0,75); 2Atendimento as exigéncias do FEDIAF (2020); *Diferenga entre o nivel do nutriente no
alimento e a exigéncia nutricional; 167

Todos os alimentos Umidos para caes, em seus respectivos grupos comer-
ciais excederem os valores recomendados de proteina bruta e extrato etéreo
(Tabela 2), pela FEDIAF (2020) para caes adultos em manutencao. Os valores
médios de proteina bruta em alimentos ao molho foram 146 g, 138g e 133g, em
produtos premium, high premium e super premium respectivamente, e para os
alimentos em paté de 113,7g para premium e 118g para high premium. Enquanto
os niveis de extrato etéreo nos produtos ao molho premium foram 42g, high
premium 53g e 50g para super premium e para os produtos da linha paté 66g
para o premium e 68g para high premium. Resultados semelhantes de valores
muito acima das exigéncias nutricionais da FEDIAF em alimentos timidos foram
verificados por Ernandes et al. (2016) e Vendramini et al. (2016). Segundo Franca
et al. (2011) o excesso de proteina bruta pode gerar amonia, aminas alifaticas,
4cidos graxos de cadeia ramificada, inddis, fendis e compostos volateis contendo
enxofre, que irdo consequentemente alterar a qualidade fecal e a concentragdo
de nitrogénio amoniacal. Os maiores valores de extrato etéreo contribuem com
o maior aporte energético por gramas de alimento, que deve ser verificado no

fornecimento do alimento ao animal, para que ndo proporcione um consumo
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energético maior que as exigéncias nutricionais didrias, com consequente
ganho de peso do céao.

CONCLUSAO

Ao avaliar o perfil nutricional dos alimentos imidos completos para
cades adultos nas linhas paté e ao molho, em suas categorias comerciais foi
verificado grande variacdo dos nutrientes, nos niveis de garantia, ndo havendo
um padrdo nutricional nas diferentes categorias, o que dificulta a selegéo pelos
consumidores. As linhas super premium ao molho e high premium no paté
foram formulados com maior diversidade de ingredientes e aditivos. Todos os
alimentos excederam em mais de 100% as exigéncias nutricionais de proteina
bruta e extrato etéreo recomendado pela FEDIAF (2020) para cées adultos
em manutencgdo. Diante dos dados encontrados, ressalta-se a importancia da
realizagao de mais estudos acerca da alimentacéo tmida.
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